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ИНСТРУКЦИЯ № ______ 
 

по охране труда и технике безопасности 

 при работе на универсальном приводе ПУ – 0,6 

 
1. Общие требования безопасности 

 

1.1. Универсальный привод предназначен для различной механической обработки 

пищевых продуктов. 

1.2. На универсальном приводе разрешается работать лицам, старше 18 лет, прошедшим 

техминимум и получившим инструктаж на рабочем месте по технике безопасности. 

 

2. Перед началом работы 

   2.1.  Надеть спецодежду, волосы убрать под колпак или косынку. 

2.2. Подготовить рабочее место. 

2.3. Правильно собрать и установить сменный механизм. 

2.4. Проверить: 

 наличие и исправность заземления; 

 надёжность крепления сменного механизма в горловине привода; 

 исправность крепёжных деталей; 

 наличие и исправность ограждений у сменных механизмов; 

 исправность кнопки «СТОП» и пусковой аппаратуры; 

 направление вращения приводного вала  редуктора. 

2.5.   При обнаружении неисправности немедленно сообщить заместителю заведующего по 

АХР. 

 

3. Во время работы 

3.1. Включите общий рубильник и нажмите кнопку «ПУСК». 

3.2. Загружать машину продуктом следует после пуска машины, за исключением сменного 

механизма для:  

 взбивания кондитерских смесей, 

 замешивания жидкого теста; 

 взбивания картофельного пюре; 

 перемешивания  мясного и рыбного фарша. 

3.3. Во время работы ЗАПРЕЩАЕТСЯ: 

 опускать руки в бачок; 

 касаться движущихся и вращающихся частей; 

 поправлять и проталкивать продукты руками; 

 регулировать степень измельчения; 

 добавлять продукт при работе на многоцелевом механизме МС – 4-7-8-20; 

 производить смену взбивателей на протирочных и и взбивальных машинах; 

 менять решётки-ножи на овощерезательных  механизмах; 



 оставлять работающую машину без присмотра; 

 допускать к работе на машине посторонних лиц; 

 загромождать подходы к машине; 

 работать на мясорубке, рыхлителе, овощерезках без предохранительных 

ограждений и толкачей. 

3.4. Во время работы на приводе необходимо соблюдать инструкции по технике 

безопасности при работе на мясорубке, взбивальной машине, овощерезательной 

машине. 

3.5. Выключить машину в случае прекращения подачи электроэнергии. 

3.6. О несчастном случае, происшедшем во время работы на машине, немедленно сообщить 

администрации. 

 

4. По окончании работы 

 

4.1. Отключить привод от электросети. 

4.2. Разобрать сменный механизм. 

4.3. Привести машину и рабочее место в порядок 

4.4. Виновные в нарушении данной инструкции привлекаются к дисциплинарной 

ответственности. 

 

 

 

 

Ответственный за противопожарное состояние здания,  

охрану труда и технику безопасности 

заместитель заведующего по АХР 

 

_______________   М.Н.Калинина 

 

 

 

 

С  инструкцией по охране труда и технике безопасности 

 при работе на универсальном приводе ПУ – 0,6 

ознакомлены 

 

Дата первичного 

ознакомления 

Должность Фамилия, имя, отчество Роспись 

    

    

    

    

    

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

С  инструкцией по охране труда и технике безопасности 

 при работе на универсальном приводе ПУ – 0,6 

ознакомлены 

 

Дата первичного 

ознакомления 

Должность Фамилия, имя, отчество Роспись 

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    



    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

 


